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Munuya C. Boxcuh Cunuyx”
(MucTutyT 3a cpricku jesuk CAHY, beorpan)

KYNTUHAPCKA NEKCUKA Y PEHHUUUMA HOBUX PEYUN™
Hosopeuje, 2024, 6p. 11

VY pany he 6utH mpeacTaBbeHa TeMaTCKa IpyMa KyIMHApCTBa Y 00jaBJbeHUM ped-
HHUIUMa HOBUX peun: Srpski rechik novijih anglicizama, Peunux nosux peuu y cpnckom
Jjesuky, I'paha 3a peunuk nosux peuu (00jaBibeHa y yacomnucy Hosopeuje), Kao 1 JEKCUKa
u3 pyopuke Hose peuu Ha cajty Oumnonomkor apymTea Peyu. [locMarpaHy JTeKCHKY YH-
HE MO03ajMJbCHHUIIC, HAJBUIIC M3 CHIVIECKOT je3uka. VICIHMTHBaNIM CMO 3a KOje IojaBe U
yKyce y o0nacTi KyJIHMHApCTBA MOCTOje HOBE PEYH Y CPIICKOM je3mKy. I paha je mokazama
Jla je HajBHIIIC HOBUX JIKCeMa 3a mociactuie. Takole, ynmorpeba mHTepHETa, Op3 HAYNH
’KUBOTa M MHTEPECOBAaKA CABPEMEHOT YOBEKa YCIOBHJIM CY W IOjaBy HOBE JICKCHKE Y
0BOj chepu.

Kwyune peuu: CPICKY je3UK, HEOIOTH3MU, KYIMHAPCKA JEKCHKA, HHTEPHET.

1. YBoaHe HammOMeHE

VY pany hemo nocMaTpaTty HOBO CTame€ JIEKCUKE Y TEMAaTCKOj 00JIacTH Ky-
muuapersa.’’ TIpexMer oBOr paja jecTe JEKCHKA KOja Ce OHOCH Ha KyJIHHAp-
CTBO, Ha MIPUIIPEMakE XpaHe W CBE IITa j€ ca BOM y Be3W. 3Haua] U3ydaBarba
OBOT' JIEKCUYKOT CJI0ja jecTe y TOME IITO je MpexpamHBambe OCHOBHA JbY/ACKA
notpeba u OWTaH je 160 CBaKOJHEBHOT XKUBOTA: ,,bynyhu na xpana m mpumpe-
Mame XpaHe YMHE BaXKaH JIe0 YOBEKOBE CBAKOJHEBUIlE, KyJIWHAPCKa TEPMUHO-
joruja, ogHocehu ce Ha jelHy O/ TEMaTCKUX IieJnHa (yHIaMeHTaIHUX 3a 4o-

* milica.sincuk@isj.sanu.ac.rs ; ORCID: 0000-0001-9662-1968.

** Tlucame oBoOr paja puUHAHCHPATO je MUHHUCTApCTBO HayKe, TEXHOJOMIKOT pa3Boja
uHoBanuja PenyGnuke CpOuje npema Yrosopy Opoj 451-03-66/2024-03/ 200174, xoju je
nornucan ca MuctutyTom 3a cpricku jesuk CAHY.

'y P. CAHY «ymunapcmeo je npunpemame jera, KyBapcka BEIITHHA, KyBapcTBO; a
kynunapckulkynunapnu nebunume ce Ha ciaeaehn HaAYMH: "KOjU Ce€ OMHOCH Ha KyJIHHApe U Ky-
JIMHAPCTBO’, & KYIUHAp Kao *OHaj KOju ce 0aBU KynnHapcTBoM, KyBap® (11: 8).
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BeKa, Mpe/ICTaB/ba 3HauajaH CETMEHT JIeKCMUKOr (oHaa cprckora jesuka“ (Pa-
nomwuh 2017: 1).

HcnutuBama KyJlIMHapCKe JIGKCHKE pa3HOBPCHA cy M OpojHA: y caBpeMe-
HOM KIGIDKEBHOM JE3UKY y TOKTOPCKOj AucepTauuju Kyaunapcka iekcuka y ca-
spemeHom cpnckom Kroudceenom jesuxy (Pamomwuh 2017), HayuHUM pagoBHMa
nonyt Kamezopuje 6poja u 6pojugocmu y HA3UBUMA 3a jead y CPUCKOM je3UKy
(Tomuh 2014), 3aTum y (€THO)AHMjaICKATCKUM HUCTpaXkuBamuMa: Qopeona
npaxca — peuuma o xpauu, Ha mamepujany uz cpnckux coeopa Bojeooune (Mu-
nopanoBuh 2014). OBaj JIEKCUYKH CJI0] aHATM3UPAH j€ U Y JE3UKY KIHKEBHO-
CTH HIOp. y pany: Kyaunapcka nexcuka y pomany Ilon ‘Aupa u non Cnupa Cme-
sana Cpemya (IlerpoBauku—Henespkos 2011).

Takohe, KyJauMHapcKa JEKCHKa je MpeIMeT WCTPaXKHWBama My OO0JIACTH
Heosoruje. Y pany Mnuane I'eneB Ilyxanese (2021) ucnutuBaH je yTHIaj eH-
TJIECKOT je3MKa Ha TEPMHHOCHCTEM Yy OyrapckoMm je3uKy, OJHOCHO MCTpaKUBa-
HO je TO KaKo ce Tiokaiu3yje Oyrapcka KyJuHapcka TepMUHOIIOTHja. Y pady
Excnpecusnocm y nazusuma xpane u nuha: ananusa crusenuya (Tomuh—/lanu-
nosuh Jepemuh 2020) youaBaHO je Ha KOjU HAYUH TBOPOCHH MeXaHH3aM (CIH-
Bambe) JIOMPUHOCU SKCIIPECUBHOCTH y HA3MBHMa XpaHE W MUha Kao MapKETHH-
IIKOM TIOTE3Y.

2. 3Bopwu 3a npukymnbame rpahe

[TomTo Hac WHTEpeCyje HOBO CTame Y je3WKy Ha IUIaHy KYJIWHAPCKE JIEK-
CHKe, Kao u3Bope cMo oxabpamu cienehe: Cpneku peunuk Ho8ujux anenuyusa-
ma (nasee y Teketry CPHA 2021), Peunuk nosux peuu y cpnckom jezuxky I (name
y tekcty PHPCJ 1) u I'paha 3a peunux nosux peuu (nawe y tekcry I'paha 1-7)
nyoOyMKoBaHa y yaconucy Hoeopeuje 1-7,%! HoBe peun o0jaBsbeHe Ha cajTy Du-
Jojoukor apymTBa Peyu y pyopuuu Hoge peuu (nasse y texcty ®/P). ¥V nu-
Tamy j€ HOBA JICKCHKA KOja C€ y CPIICKOM J€3UKY T0jaBuiIa y 3aJHbUX JBAIECET
U TeT TO/IMHA.

%0 cramy y caBpeMEHOM KEbHKEBHOM je3HKy Ha MaTepHjany Peunuka cpnckoza jesuxa,
3aTHM O JIEKCHIIM Y KYJIMHAPCKUM NPUPYYHUIMMA, U yIOTPeOH MOCMATPaHOT JIEKCHYKOT Clloja
Ha uHTepHeTy (B. Pagomuh 2017: 175-191).

! HanomumeMo 71a HHje y3uMaHO y 0631p OHO WTO je o6jaBibero y PHPCY 1.

2 Aytopu CPHA uctuuy ga je rpaha 3a Taj peyHHK cakyIbaHa y Tepuoay uzmehy
2018.  2020. roxuHe, a 1a MakU €0, TAYHH]jE IETUHY, YHHE aHTIUIIN3MH MIPEY3ETH U3 PEUHU-
ka mperxoxauka Do you speak anglosrpski? Recnik novijih anglicizama (2001) (CPHA 2021:
10/11); Ayropu pyopuke Hose peuu ®JIP uctudy na je BpeMEHCKH KPUTEPHjyM CeJIeKIHje ABa-
necet u et roguna (https://www.reci.org.rs/2024/09/16/nr-septembar-2024/ npucrtyrbeHo 24.
oktobpa 2024). I paha 3a peunuk Hosux peuu Takohe je IPUKYI/bAHA Y HCTOM BPEMEHCKOM pac-
nony (8. I'paha 1: 13).
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VYkymHo je 3abenexeno 120 nekcema: anrmuiusmu u3 CPHA 2021 (88),
PHPCJ 1 + I'paha 1-7 (12), HoBe peun Ha cajty OJIP (30).

Tpaduxon 1. Kynunapcka nexcuxa y peuHuyuma Hogux peyil

= CPHA 2021 (88)
= PHPCJ 1 +I'paBa 1-7 (12)
Hoge peun OJIP (30)

I'padukon mokaszyje 3acTynsbeHOCT rpale mpema U3BOpHUMa, ajk ¥ JOMH-
HaIMjy YTHIIaja SHIJIECKOT je3WKa Ha HOBHjY KYJIHHAPCKY JIEKCHUKY, Oynyhu na
je HajBehu Opoj amenaTvBa U3 peyHHKa aHrIMLIK3aMa. [lo3ajMibuBame JeKCHKe
CTpaHOT MOpPEeKIIa y 00JacTH KyIMHapCTBa je Beh mpumehena mojasa y cprickoMm
je3uky (B. Pagomuh 2017: 8). Ocranu je3sunu U3 Kojux je mocMarpaHa JIEKCUKa
VIIIJIa Y CPIICKH je3uK Cy (DpaHIlyCKu (HIp. eanaui/2anadic, mapene), ATaaujaH-
cku (Hmp. habama/hebama), mmancku (Hnp. nakoc, hypoc, mamwamene).

3. HoBuja kynmHapcka JeKcuka

[Tokymahemo 1a Ha OCHOBY CEMaHTHUKOT KpUTEpUjyMa, NePUHHIIN]aA
JIieKceMa M3 peuyHuKa U 00jaBJbeHe Tpale, onmuieMo MpUKymBEHU MaTepujall u
KJ1acU(PHKyjeMo Ta y rpyme.

3.1. HajOpojamja Temarcka rpyma jecy mocjactuile ca 27 3a0enekeHux
nekcema. Y muTamy Cy OpojHU Konauu nonyt: opayhu (eHri. brownie) — kolac
kockastog oblika i tamnosmede boje ¢iji su glavni sastojci ¢cokolada i orasasto
voc¢e (CPHA 2021: 107); uuskejx (eurn. cheesecake) — slatki kola¢ od krema-
stog sira s hrskavom podlogom i vo¢nim prelivom (CPHA 2021: 133); ¢gau
(enrn. fudge) — kuvana stvrdnuta poslastica u obliku kockica ¢iji su glavni sa-
stojci Secer, kondenzovano mleko i maslac, najcesce s cokoladom (CPHA 2021:
186); xkankejx (eurn. cupcake) — sitan kola¢ nalik mafinu, koji se pece u speci-
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jalnim kalupima, preliva kremom, puni filom i posluzuje u korpicama (CPHA
2021: 209); kejknon (enrn. cake pop) — okrugao kolaci¢ s ¢okoladnim ili nekim
drugim prelivom postavljen na vrh Stapi¢a da bi li¢io na lizalicu (CPHA 2021:
294), nonkejk, nonc, noncuh (CPHA 2021: 433); magun (errs. muffin) — manji
okrugao kola¢, sladak ili slan, s kupolastim vrhom, napravljen od brasna, mle-
ka, jaja i masnoce (CPHA 2021: 353); ckonc (enri. scone(s)) — nezasladen ili
malo zasladen kolaci¢ od brasna, masti i mleka, ponekad s dodatim vo¢em (CP-
HA 2021: 512); mapm (enru. tart) — pita, obi¢no okrugla, koja se sastoji od pe-
¢enog sloja testa i sloja svezeg voca, ponekad prelivenog te¢nim pudingom
(CPHA 2021: 579); nasa xonau | nasa xejx (enri. lava cake) — yokomaaau Ko-
Jlaq o4 MEYCHOr TeCTa €a TCUHUM YOKOJIAAHUM IMYHBCHCM KOje ucnypu (HOHYT
JaBe) Kaja ce kKosau HauHe: Brza verzija cokoladnog lava kolaca bice idealan
nacin da se zasladite, a priprema traje svega pet minuta (ona.telegraf.rs 18.
anpuit 2024.) (®IP); monep (eurn. cake topper) — mali ukras koji se stavlja ili
zabada u tortu (CPHA 2021: 590).

3abenexenu CMO U ciaTKa rmenuBa kKao mro cy cieneha: Aypoc (MH. hy-
pOCI/I) — BpCTa AYTYJbaCTOI' TAHKOTI IICHKUBA ITPKCHOI' HA BPCJIOM YJbY HJIM MACTU
yBaJbaHOT y IUMET | miehep kKoje ce 0OMYHO jelie Tako IITO Ce yMade y pacTo-
wbeHy yokomaay: Zasladite se curosima, stapi¢ima koji podsecaju na tulumbe,
samo su duzi i uzi, i umacu se u cokoladu (®IP); kpaghun — BpcTa cnaTkor me-
1[MBa OJ1 JHMCHATOI TecTa Koje MMa ocobuHe u KpoacaHa u maduna (I'paha 2:
85), Neodoljivi spoj kroasana i mafina, krafin, preti da s trona skine popularni
kronat (stvarukusa.mondo.rs 28. mapt 2015.) (®P), xpygun (I'paha 2: 90);
Kpoacan-KkpoghHa — BpCTa CIATKOT MeLUBa O]l IUCHATOT TecTa y 00JIMKY KpodHe
MyHBEHOT KpeMoM, Koje je 2013. roauHe noyeo /a npaBy bYjOPLUIKH MOCIACTH-
yap Jomunuk Ancen (I'paha 2: 86); xpo-kpognua, xponam (I'paha 2: 87), kpo-
namc (I'paba 2: 88), kponym (I'pabha 2: 89).

[Tox TemaTcKOM rpyrnom nocjaacTUlla U3/IBOJUIIM CMO M Ha3UBE 3a Pa3Jin-
YUTE CMece, MPeJIuBe, raasype: mepere | mapene (Gp. meringue) — maca nobuje-
Ha myhemem Oenania ca mehepom, oaH. BpcTa Kojladya HCIeYeHa off OBE Mace:
Mareng masa: Umutiti 4 belanca sa 250 g secera i 1 kasikom soka od limuna
(nadlanu.com 8. jyu 2024.) (®P); canaw | canaxc (bp. ganache) —memiaBuna
YOKOJIaaA€ U CJIaTKE I1aBJIAaKEe KOja CC KOPHUCTHU Kao I'jiadypa UJIN Kao HAJEB. CO-
koladni ganas je preliv za kolace i torte, a koriste ga skoro svi poslasticari
(stvarukusa.mondo.rs 25. asryct 2023.) (®/IP); xpamébn (enrn. crumble) — 1.
smesa 2. desert (CPHA 2021: 323); kran¢ (eura. crunch) — smesa hrskava ¢oko-
ladna i sl. sa lomljenim ili mrvljenim komadi¢ima obi¢no keksa (CPHA 2021:
323); ¢ppocmune (eurn. frosting) — cmeca ox mehepa, Boje, Oenanala U Macia-
I1a Koja ce Kopuctu kao npenus 3a koiade (CPHA 2021: 222); monune (enra.
topping) — preliv za pripremljeno slatko ili slano jelo (CPHA 2021: 591).
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3.2. JIpyra rpyma jecy Ha3WBHM 3a jesa ca 17 nekcema. Y nuTamy je cinaHa
XpaHa Koja MMa HEKH CTeNeH TepMuuke odpane:>> Gexendexc (enri. bacon and
eggs) — przena jaja sa slaninom koja se obi¢no sluze za dorucak (CPHA 2021:
82); xemenoexc (enrn. ham and eggs) — przena jaja sa Sunkom Kkoja se obi¢no
sluze za dorugak (CPHA 2021: 251):** ¢huwenouunc (enra. fish and chips) — je-
lo koje se sastoji od parcadi ili Stapi¢a przene bele morske ribe i pomfrita (CP-
HA 2021: 203); 6ypeep (eura. burger) — sendvi¢ s govedom, ribljom ili nekom
drugom pljeskavicom i razli¢itim dodacima (CPHA 2021: 117); xambypeep
(eurn. hamburger) — sendvi¢ d govedom pljeskavicom i razli¢itim dodacima
(CPHA 2021: 246); uuz6ypeep (eura. cheeseburger) — hamburger s tankim li-
stom topljenog sira (CPHA 2021: 133); ¢uwbypeep (eura. fishburger) — ham-
burger od mlevenog ribljeg mesa (CPHA 2021: 203); uunc (euru. chips) — tanki
kolutovi krompira przeni na ulju (CPHA 2021: 131); kopuguexc® (euri. corn-
flakes) — hrskave kukuruzne pahuljice koje se obi¢no jedu s mlekom (CPHA
2021: 321); nonxopn (enri. popcorn) — pecena i rasprsnuta zrna jestivog kuku-
ruza (CPHA 2021: 433); xomooe (eurn. hot dog) — kifla s barenom virslom,
obi¢no sa senfom (CPHA 2021: 261); nahoc/naliocu — MEKCHYKO TIpeIjero,
YHIIC OJ1 TOPTUJBE TpesuBeH pacTorbeHumM cupoM: Da li ste nekad probali da
napravite pravi pravcati nacos? Sad je vreme (recepti.zena.blic.rs) (®P);
nany-naxkem (euri. lunch + cpm. maker) — paket sa suvom hranom, narocito sen-
dvi¢ima, koja se jede na izletu ili putovanju (CPHA 2021: 339).

3abenexunu cmo (momysapHe) Bpete oOpoka: anemajzep (eHri. appeti-
zer) — manja koli¢ina hrane ili pi¢a koji se uzimaju pre glavnog obroka radi
otvaranja apetita (CPHA 2021: 58); cmapmep (eurn. starter) — jemo (06muHO
Mame) KOje Ce CIy)KH Kao NMpBU Jieo O0O0poKa, Ipe IJIaBHOI jelna, Mpefjelio:
STARTERI Pohovana burata ... Hrskavi stapici ... Grilovani halumi sir (brod-
zeppelin.rs (y menujy pecropana) 2023.) (O®IP); crex (eura. snack) — lagani
obrok koji se jede izmedu, pre ili posle glavnih obroka, ¢esto s nogu ili u zurbi
(CPHA 2021: 526); kemepune (euri. catering) — usluzno pripremanje, aranzira-
nje i posluzivanje hrane i pi¢a van mesta prirpeme, obi¢no na proslavama, sku-
povimai sl. (CPHA 2021: 296).

3.3. ManoOpojuu cy Ha3WBH 3a CBesKe HAMHUPHUILE: uepu-napaoajz | uepu
(enru. cherry tomato) — sitan okrugli crveni ili narandzasti paradajz koji raste u
dugim gustim grozdovima (CPHA 2021: 128) u miieuHe mpou3Boje: ueoap
(enrn. cheddar) — najpoznatiji britanski tvrdi sir, poreklom iz Cedara u severo-
zapadnoj Engleskoj, s ukusom od blagog do ostrog i boje svetlozute do tamnije
narandzaste (CPHA 2021: 126).

% Kpurepujym Tepmuuke o0paze i 0CTaTH KpuTepujymu nogene (8. Pagomuh 2017: 13).
Jlekcema xemenoexc je 3abenexena y Peunuxy cpncroea jesuxka (PCJ 2007: 1459).
% 0 o6mummma: yunc, kopugaexc, nomgpum (8. Tomuh 2014: 47).
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Hemrro Buie je 3a0ene)keH0 HOBUX HAa3HBAa 32 TeCTEHHHE U NMPOU3BO/IE
ox xaeba (8): nyone (euri. noodle) — testenina isecena u obliku tankih i dugih
rezanaca koja se jede skuvana u supi ili ¢orbi (CPHA 2021: 392); mocm (eHr.
toast) — prepecena kriska hleba / vekna hleba ise¢ena na kriske i pripremljena za
ponovno pecenje (CPHA 2021: 592); habama | hebama — mupok u paBaH py-
nUYacTu xj1ed ¢ MacIMHOBHM YJbeM, mopeksioMm u3 ceBepHe Urammje (PHPCJ 1:
236), nanyua B. habara (I'paha 5: 140); mawamene — BpcTa TECTEHUHE Y 00JIH-
Ky JIyTUX, paBHUX, y3aHUX McaBHjaHUX Tpaka: Ialjatele se najpre definisu obli-
kom. U pitanju je trakasta testenina, koja se najcesce konzumira odnosno ter-
micki obraduje kada je u svom svezem stanju, tek napravljena (delikatesi.rs 11.
HOB. 2023.) (®IP); mopmuma — TaHaK, OKpyrao, 0ECKBaCHU XJie0 MPHUIIPEMIbCH
OJ1 KyKypY3HOT WM OOMYHOT OpaiiHa, e4eH Ha paBHOj rBO3/1eH0] mioun: Nau-
ljite tiganj, zagrejte ga, pa sipajte umucena jaja i preko stavite tortilju (021.rs)
(®P); craptep (enri. starter) — memasuHa Bojie U OpaliHa ocTaBJbeHa 1a dep-
MEHTHIIIC HEKOJIMKO JJaHa Jia Ce HalpaBH KBacaill 3a TecTo 3a xie0: Kako napra-
viti starter za hleb (samsvojkuvar.com (y nacioBy) 27. anp. 2020.) (®AP); nun-
ca (eHIJI. PiNsSa) — BpCTa IMHUIIe M3IYKEHOT OBAJHOr 00JIHMKa, YHje je TECTO yMe-
IICHO O] Pa3IMUUTHX BpCTa OpamrHa (MIIEeHUYHOT, TUPUHYAHOT, COjUHOT U Jp.)
u ayxe ¢pepMmeHTuiie, 300r dyera ce jakiie Bapu: Pinsa se priprema od mesavi-
ne psenice, soje I rize, od testa koje mnogi opisuju kao "lagano poput oblaka™
(noizz.rs 21. merr. 2020.) (DIP).

3.4. [Ipema HauMHYy MpHUIpPEMe XpaHe OHA MOke OuTh 'Op3a’ m ’cropa’:
pacmghyo (eurn. fast food) — hrana koja se priprema i jede na brzinu, unutar ili
van restorana u kojem se posluzuje (CPHA 2021: 192); panxgyo (enrn. junk
food) — hrana dobrog ukusa, bogata kalorijama, ali nezdrava i niske hranljive
vrednosti (CPHA 2021: 163); cnopa xpana (npema enri. slow food) — xpana
MPOU3BCACHA U CIIPEMJbCHA HA TpaJAUIIMOHAJIAH HAYHWH, KOja ce jeL[e 0e3 >Kyp6e
(PHPCIJ 1: 212).

VY TexxmH 3a 31paBUM HaUMHOM JKMBOTA, YOBEK ojpehyje u oapehenu tum
ucxpane: makpobuomuxa (€Hria. macrobiotics) — sistem ishrane pretezno zitari-
cama i sezonskim voc¢em i povréem u cilju ocuvanja zdravlja i sticanja kondici-
je (CPHA 2021: 355). 3abenexene Cy U U3BEACHHIIE: MAKPOOUOMUUKU, MAKPO-
buomuuap, MakpooUOMuUUapKa.

HoBozabenexenn amapatu 3a TpUIPEMame, YyBAlke U TMOCTYKHBAHE
xpane jecy cneaehu: dexanmep (enri. decanter) — dekorativna staklena boca sa
staklenim zapusacem u kojoj se drzi i posluzuje vino ili neko zestoko alkoholno
pice (CPHA 2021: 140); epun (enrn. grill) — naprava ili uredaj s metalnom re-
Setkom na kojoj se pece meso ili povrée (CPHA 2021: 237); 6nenoep (engl.
blender) — elektri¢ni aparat za seckanje, sitnjenje i mesanje hrane, mikser (CP-
HA 2021: 94); mocmep (CPHA 2021: 592); crajcep, crajcepuya — salamorezni-
ca, mesoreznica (CPHA 2021: 520).
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A mocTynim 3a mpunpeMame, YyBambe U IMOCITYKUBABE XPAHE Cy. KOH3Y-
mupamu (euri. consume) — uzimati hranu ili pice (CPHA 2021: 318); ox peuun
mocm u3BeneH je u raaroin mocmupamu (CPHA 2021: 592). On nexceme epui
3a0enexkeHe Cy W U3BEJCHUIIS: epuiogamu, epuiosat, epunosarve (CPHA 2021:
237). A on 6neno (eura. blend) — proizvod nastao mesanjem razli¢itih sastojaka
ili sorti, mesavina, smesa (CPHA 2021: 94), y cprickoM je3HKy IOCTOj€ IJIaroJ-
cKe u3BencHuIe: onenoosamu | orenoupamu (enra. blend) — obraditi hranu po-
mocu blendera (CPHA 2021: 94); usbaenoamu | uzonenoupamu — pomesati ili
izmesati razlicite sastojke u jednu celinu (CPHA 2021: 280). Y TBopOeHOM r'He-
31y OBE JIEKCEME yOueHe Cy W NPUICBH: Onendosan | Oienoupan W Tiarojcke
UMeHutIle: ouenoosarse | barenouparwe (CPHA 2021: 94). Jlekcema crajc (eHri.
slice) xoja o3nauaBa ’tanji ili manji deo odsecen ili nasecen od veceg dela ne-
kog komada namirnice’ (CPHA 2021: 519) uma, u3meljy octanux, W3BeACHHUIIE:
cnajcosamu, caajcosan, crajcosarse (CPHA 2021: 519/520).

3.5. V rpahu cmo u3aBOjuIIM JieKceMe Koje O3HauaBajy HANMUTKe: gjc-
kaga (euri. ice coffee) — hladna crna kafa, obi¢no zasladena ili aromatizovana,
posluzena s ledom (CPHA 2021: 49); hyc (eura. orange juice) — gusti sok od
pomorandze (CPHA 2021: 169); numc, (eurn. Pimm'’s) — zasti¢éeno ime, alko-
holno pice na bazi dzina koje se sluzi s limunadom ili soda-vodom i nekoliko li-
stica nane (CPHA 2021: 423); cajoep (eura. cider) — osvezavajuci napitak od
soka jabuke ili kruske s manjom koli¢inom alkohola (CPHA 2021: 489); wom
(eurut. shot) — manja koli¢ina zestokog alkoholnog pica, obi¢no ¢asica (CPHA
2021: 570); cmymu (eura. smoothie) kremast napitak od svezeg voca ili povréa
s dodatkom vode, mleka, jogurta i sl. (CPHA 2021: 525; PHPCJ 1: 212); munx-
wejx (enrm. milk shake) ’sladak hladan napitak od mleka, zacina i sladoleda
ulupanih u penastu masu’(CPHA 2021: 375); aumynana (muMmyH + HaHa) —
ocBexaBajyhe, 00n4Ho 3acnalheHo 6e3aaKoxoHo nmuhe Koje ce MpaBu o]l IUMY-
HOBOT' COKa, HaHEe W BOJIe, TuMyHaaa ca HaHoMm (DJIP); rybenaoa (nybenuia +
JUMyHajJa) — ocBekaBajyhe, oOuuHO 3acnaljeHo Oe3ankoxoiHo muhe Koje ce
MpaBH OJ1 IMMYHOBOT COKa, JTyOCHHUIIE U BOJIE, IMMYyHaa ca 1yoenuriom: Lube-
nada i limunana su upravo to — limunada sa po jednim posebnim sastojkom, ko-
ji od klasi¢nog pica prave nesto egzoticno, preukusno i jos vise osvezavajuce
(objektiv.rs 5. aBr. 2022.) (®AP); maruraoa (Manuna + TUMyHaaa) — OCBEXkKa-
Bajyhe, o6nuHo 3acnalieno Ge3ankoxoyiHO nuhe Koje ce MpaBH O JTUMYHOBOT
COKa, MaJlMHEe W BOJe, JTMMyHaaa ca manuHama: Kako se Novopazarci kafom
i malinadom bore protiv vruc¢ina? (nova.rs y maciosy 18. jym 2023.) (®P). ¥
BC€3U Ca HanmMiyMa Cy U U3BCACHUILIC I(Oje C€ OJHOCC Ha ocobe: KoKkakoaudap
(errn. CocaColalchholic) — osoba koja redovno pije koka-kolu, ¢esto u velikim
kolicinama (CPHA 2021: 307); opunkep (eura. drinker) — osoba koja preterano
mnogo pije alkohol (CPHA 2021: 160).

111



Hosopeuje 11

6. MozepHa mpe3eHTalja perernara, Kao CBOjeBPCHUX KyBapa,  KEbHra
penerata’,”® BesaHa je 3a HHTEPHET 1 CABPEMEHH HAYMH JKHBOTA, 4 TO CE OCIIH-
KaBa M Ha JIEKCHMYKOM Iutany:. ¢hyo-6noe (eurn. food blog) — Gmor o kysamy,
npurnipeMawy xpane: [lpedysemuuya Tujana Munosanosuh nokpenyna je
ce0j yo-6noe ,,Markiza Living” xao u ucmoumenu Hncmazpam manoe na xo-
jem csojy mybae npema Kysawy oeau ca opyeuma (dnevnik.rs 7. jyn 2024.)
(DP); cacmpobnoe — 6101 0 KyBamy, IpunpeMamny xpane: Gastro blogovi, lic-
ni vodici kroz svet hrane, imaju sve vise citalaca (luftika.rs 10. oxt. 2016.)
(D®IP); eacmposoouu — Kwura ca mojanuMa 1 o0jalmbembIMa 0 TaCTPOHOMCKO]
MOHY/IM HEKOT Tpaja, Kpaja u cji.: Znatno siri i sveobuhvatniji od popularnijeg
Michellina, ovaj Gastro Vodic donosi aktuelan presek ugostiteljske scene u ra-
sponu od manjih formata (Pop) do vodecih restorana, pokrivajuci sve kulinar-
ske zanrove (delfi.rs) (®IP); cacmpomana — KOJOKBHjAIHO CKYI MMOJATaKa O
racTPOHOMCKO] MTOHYM HEKOT reorpadckor mojapydja (rpaaa, peruje, apxxase u
ci.): Gault & Millau, prestizni francuski vodic¢ za gastronomiju, objavljen po
treci put u Srbiji, pokazuje da postajemo relevantno mesto na svetskoj gastro
mapi (delfi.rs)) (®IP); cacmpononyoa — jena, cienujaauTeTH KOju ce HyIe, MO-
CIIy’KY]y Y HEKOM pecTopaHy, rpaay, Kpajy u ci.. Michelin guide za 2024. —
najbolja gastro ponuda Beograda (elevenlleleven.rs 22. ¢e6. 2024.) (OP).

Ca npBUM J€JIOM CIIOKEHHIIE eacmpo- 3a0eNexKeHe Cy JIEKCEMEe KojuMa ce
UMEHY]y IpaHe y 00JIaCTH KyJIUHApCTBa/TaCTPOHOMM]E, TypU3Ma: 2acmpomypu-
3am (eHri1. gastrotourism) — Bpcta Typu3Ma 4Hja je cBpxa oOMIIa3ak HEKOT Me-
cra na Ou ce mpobaia JioKajdHa XpaHa u crneiujanuteti: Dobro je poznato da
mnoge posetioce i turiste privlaci gastro turizam (blic.rs 23. maj 2022.) (®P);
eacmpogecmuean — jaBHa npupeada Ha K0joj ce M3JIaxy U JerycTHpajy pasiu-
YuTa JIOKAJHA jeJia U CIEeIUjaTuTeTH, OPTaHu3y]y TaKMUYEHa Y KyBamwy, CIpe-
Mamy oJpeleHe XpaHe U CII., ca CBPXOM TOIyJapucama KyJInHapcTBa ojapehe-
HOr MecTa, Kpaja: Pored takmicarskog programa za posetioce gastro festiva-
la organizovan je bogat kulturno-zabavni program kao i sajam starih i umetnic-
kih zanata (blic.rs 20. maj 2024.) (®JP); eacmopundycmpuja — AHIYCTPHUjCKa
rpaHa Koja ce 0aBU MPOU3BOIKHOM, MPUIIPEMABEM U MPOAjOM YKYCHE XpaHe U
nuha: Prednosti koje Srbija ima u gastro-industriji ukljucuju tradicionalne re-
cepte, kvalitetne sirovine, relativno niske troskove proizvodnje i potencijal za
izvoz (biznis.rs 14. jyn 2024.) (D/IP).

Jlekceme KojuMa ce 03Ha4aBajy 0coOe a y Be3H Cy ca MOMEHYTHM I'paHa-
Ma cy: ¢yo-6noeep (eurn. food blogger) — oco6a koja mumie ¢ya-6ior (odja-
BJbYyje TEKCTOBE U (hoTorpaduje 0 XpaHu, ICIH pPeIenTe, MUIle KPUTHKE PEecTo-
paHa u Apyre caapxkaje BesaHe 3a xpany) (OP; CPHA 2021: 222); ¢yo-6a0-

% Jlexcema Kysap uMa MOJIMCEMaHTUYKy CTPYKTYpy — B. 3Haueme 2. nmoj kysap (P. CA-
HY 10: 747).
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2epka XeHCcKa 0coba koja numie Gya-6mgor (00jaBbyje TEKCTOBE O XpaHHU U (o-
Torpaduje, AeIu perentTe, Muile KPUTUKE PECTOpaHa U APYyre cajapikaje Be3aHe
3a xpany) (®JIP; CPHA 2021: 222); cacmpobnozep — 0coba Koja MuIIIe racTpo-
61or (o0jaBipyje TekcToBe U (poTorpaduje o XpaHu, AU peuenTe, Muiie Kpu-
THKE pECTOpaHa W Jpyre caapxkaje Bezane 3a xpany): 34 CBE JE ,,KPHUBA*“
IIPABAKA KOCAHA: Teua u3 Huwa je omumenu cacmpo b6rocep ceum 2enepa-
yujama (Novosti.rs 29. jau. 2023.) (DJP); cacmpobrozepra — xencka 0coda Ko-
ja mume ractpobior (00jaBibyje TeKcToBe u (oTorpaduje o XpaHH, JACTH pe-
1LerTe, MUIe KpUTUKE pecTOpaHa v IpyTe cajpkaje Be3aHe 3a xpany): Ana-Ma-
rija Buji¢: Gastro blogerka dobitnica je prestizne Gourmand International na-
grade (injournal.rs 11. jyn. 2015.) (®IP); eacmpomypucma — Typucta Koju
o0ma3u HEKO MeCTo Ja OM mpodao jeia u CrelujauTeTe JJoKaimHe qomahe Ky-
xumbe: 1zmir, koji Turci obi¢no nazivaju ,, biserom Egeja“, istaknuta je turistic-
ka destinacija, kao i prelepi grad koji je raj za gastroturiste (svetskiput-
nik.rs 24. jan. 2023.) (®AP); eacmpoexcnepm — CTpydmaK y 00JIACTH TacTpo-
Homuje, kynuHapeTa: Dr Veljko M. Mijuskovié, docent Ekonomskog fakulteta
u Beogradu i gastro ekspert, kaze za Biznis.rs da gastro-industrija moze biti i
jeste znacajna sansa za ekonomski razvoj Srbije (biznis.rs 14. jyn 2024.)

(DJIP).

7. Heomoru3mu mpemMa 100y aaHa Kaja ce MOCIyXKyje XpaHa Wiu muhe:
xenuayep (euri. happy hour) — period u toku dana kada su u kafi¢ima i prodav-
nicama snizene cene (CPHA 2021: 253); kokmennajm (enri. cocktail + night) /
koxmen-napmu (eHri. coctail party) — nocni prijem ili zurka, najéesée sa muzi-
kom, na kojoj se sluze kokteli i zakuska (CPHA 2021: 307).

PaznuuuTiM THHIOBMMA pecTopaHa U Kapuha nMeHyje ce MpocTop y Ko-
jeM ce mocayxyjy xpana u nuhe: 106u-6ap (eurn. lobby bar) — bar na recepciji
nekog hotela u kojem se mogu dobiti alkoholna i bezalkoholna pi¢a (CPHA
2021: 347); cuex-6ap (eurin. snack-bar) — restoran u kojem se mogu dobiti laga-
ni obroci (CPHA 2021: 526); cmpumeyod (eurmn. street food) — hrana koja se
priprema i prodaje na ulici iz pokretnih $tandova i odmah jede na licu mesta
(CPHA 2021: 555); eacmpobap — 6ap, nokan y KojeMm ce nopes muha mociyxy-
je KBaIMTeTHA XpaHa U MHOBaTHBHa jena: Ljubav prema hrani pocinjemo sa na-
som preradom, a upotpunjujemo sa Gastro barom (preradamesakodmarka.rs)
(DAP); cacmpona6b / gastro pub — 6ap, J0Kan y Kojem ce mopes muha mociyxy-
je kBanmuTeTHa XpaHa M WHoBatuBHA jena: Dobrodosli u gastro pub Fonta-
na (fontanapub.rs) (®P); nuncepuja (nmpema eHri. Pinsa) — pecTopaH y KojeM
ce mecw, nieue u cayxu nuHca: U Cetinjskoj se otvorila prva pinserija u Srbiji
(vinoifino.rs 13. mapt 2021.) (®/IP).

8. V rpahu cy 3a0enexeHn U HEKH NMPHIEBH, aHTJIMLU3MHU, KOJU Cy Ha
MopddoJonikoM 1iany HernpomersbuBu: gaagu (eurn. fluffy) — mek, lak, va-

113



Hosopeuje 11

zdusast (CPHA 2021: 206); ¢pu (eurn. free) — koji ne sadrzi odredeni, obi¢no
nepozeljni, sastojak, bez: gluten fri (CPHA 2021: 218); xoymmejo (enri. home-
made) — napravljen kod kuce, u kué¢noj radinosti ili domacinstvu, domaci, kucni
(CPHA 2021: 262); uncmanm | uncmanmnu (euri. instant) — koji se brzo moze
pripremiti za jelo i pi¢e, obi¢no bez kuvanja (CPHA 2021: 273); kpucnu (eHri.
crispy) koji ima ¢vrstu, suvu i lomljivu koru ili povrsinu (CPHA 2021: 327);
opeanux (enri. organic) — koji se ti¢e prehrambenih proizvoda dobijenih bez
vestackih dubriva, pesticida i drugih hemikalija (CPHA 2021: 403); ¢you
(eurn. foodie) — xoju ce ogHOCH Ha XpaHy, Ha IPUIIPEMAILE XPAHE U YKUBAE Y
¢uHoj, kBanuTeTHOj Xpanu: Pobednik dobija foto aparat, blog na svom dome-
nu, kurs fotografije — sve sto je potrebno za kreiranje food bloga i vase fudi pri-
¢e (palachinkablog.com 5. maj 2016.) (®AP).

4. 3akJby4yHE HAlOMEHE

Ha modosomkom 1utany KyJIMHApPCKE JIGKCHKE yoyaBaMo Ja j& HajBHIIe
uMeHuNa (HIp. YusKejx, Oypeep, iumyHana u Ap.), IpuMeheHn cy HeKu JIeKCH-
KM CIIOjeBH (HIIP.: J1aéa Kojayu / 1asa KejK, Cnopa Xpana), a y MHOTO Mamb0j Me-
pu jaBibajy ce riaronu (mocmupamu, ciajcosamu, (u3)oreHoupamu W CI.) U
npuneBu (Mehy KojuMma U HEMPOMEHIBUBU: aaghu, pu, @you, Kpucnu u ci.).
Wcnutuany rpal)y Hajsehum nenoM yuMHE MO3ajMIbEHMIIE, U TO HAPOUYHUTO IO-
3ajMJbCHHIIE M3 EHIJIECKOT je3uka. 3abenexeHe cy U MaloOpojHE JIeKceMe U3
POMAHCKHX je3UKa (IIMaHCKOT, PpaHIlyCKOT, UTAJIHjaHCKOT ).

Hajsehu 6poj mo3ajMibeHUX JIeKceMa THYE Ce Ha3uBa 3a MOCIACTHUIE, 3a
ciarka jena. MehyTum, HUCY caMO YKYCH YTULAIHM Ha CTPYKTYpY JIEKCHUKE Ky-
nuHapcTBa. Pasnuuure npymITBEeHE IMOjaBe W MPOMEHE, MOMYT MHTEpHEeTa, Ha-
nuie ¢y oapasa y (pa3roBOpHOM) je3uky. Tako, mopea KyBapa ("KmHUTe pererna-
Ta’), Y 3al¢ BpEMe jaBibajy ce @hy0-610208uU, 2acmpobi02068u, OTHOCHO (hyo-
Onozepu 1 eacmpobozepu. bp3 HauMH )KMBOTA YCIIOBHO j€ W HAYWH UCXpaHE 3a
1ITa Yy HOBMjOj KYJIMHApCKO] JIEKCHIM TOCTOje peuu: ¢acmeyo, uankgyo,
cmpum@yo u ci. Pa3zBoj HEKUX TpaHa YOBEKOBE JIEIATHOCTH, TIOMYT TYpU3Ma U
YTOCTUTEIHCTBA, YCIOBHUO j€ U TI0jaBy 2acmpomypu3md, a 32 IMEHOBambe M0jMO-
Ba U3 Te 00JaCTH y J€3UKYy MIOCTOjU HHU3 JIEKCEMa KOje UMajy MPBU CIOKEHUYKU
110 eacmpo- NOIYT. 2acmpomypucma, 2acmpomana M cil. 3a pa3InyuTa ucTpa-
KHBama JICKCUKE MTocMaTpaHe cdepe MmpeocTaje, Ha puMep, J1a ce UCIUTa CTa-
TyC ymoTpeOe OBe JIKCHKE Y CaBPEMEHOM KIHLM)KEBHOM je3uKy, Oyayhu ma 3a
HEKe 0]1 JIeKcema mocToje u gomahe peun (HOp. cmapmep, anemajzep > npedje-
710); a Takole U TeMeJbHHUje UCTPaKUBAEe TBOPOCHE CTPYKTYPE OBOT JIEKCUKOHA
U CIL..

Jlakiie, Ha IUIaHY KYJMHApCKe JIGKCHKE, O/ipa)kaBa C€ CaBPEeMEHHU HauuH
JKUBOTA YOBEKa, O3HAYaBajy C€ HOBE MOjaBe M MOJMOBHU, PEIENTH, HHTEPECOBA-
Ba U YKYCH.
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CULINARY LEXICON IN DICTIONARTIES OF NEW WORDS
Summary

The paper will present the thematic group of cooking in the published dicti-
onaries of new words: Srpski recnik novijih anglicizama (SRNA), Rechik novih re-
¢i u srpskom jeziku (Dictionary of new words in the Serbian language), materials
for a dictionary of new words (published in the journal Novorecje), as well as the
lexicon from the New words section on the website of the Philological Society
Words. We examined for which phenomena and tastes in the culinary field there
are new words in the Serbian language. It turned out that they are loanwords,
mostly anglicisms. The material showed that the most new lexemes are for treats
(sweets). Also, the use of the Internet, quick way of life and special interests and
tastes of modern man, caused the emergence of neologisms.
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